
◦ 	 	チ ョ コ レ ー ト の 温 度 が 4 0 ℃ を 絶 対 に 超 え な い よ う

に 溶 解 し て く だ さ い 。 下 部 に あ る テ ン パ リ ン グ の グ

ラ フ を 参 照 く だ さ い 。
　 　 	※ 4 0 ℃ を 超 え る と 変 質 し 、 状 態 や 風 味 が 悪 く な り ま す 。

◦ 	 	チ ョ コ レ ー ト 溶 解 機 を 使 う 際 は 、 設 定 温 度 を 4 5 ℃ に

し 、 チ ョ コ レ ー ト の 温 度 は 3 0. 5 ℃ を キ ー プ で き る よ う

な 状 態 が 理 想 的 で す 。（ 詳 細 な 温 度 設 定 の 仕 方 は チ ョ

コ レ ー ト 溶 解 機 の メ ー カ ー に お 問 い 合 わ せ く だ さ い 。 ）

◦ 	 	電 子 レ ン ジ で チ ョ コ レ ー ト を 溶 か す 場 合 は 4 0 ℃ を

絶 対 に 超 え な い よ う に 注 意 し て く だ さ い 。 例 え ば 1

㎏ の チ ョ コ レ ー ト を 溶 か す 場 合 は 、 6 5 0 W で 3 0 秒 お

き に 取 り 出 し て 、 混 ぜ な が ら 溶 解 す る こ と を 推 奨 し て

い  ま  す 。

◦ 	 	直 射 日 光 を 避 け 、 清 潔 で 臭 気 の な い 湿 度 7 0 ％ 以 下 、

1 2 - 2 0 ℃ の 環 境 で チ ョ コ レ ー ト を 保 管 し て く だ さ い 。

ホ ー ル フ ル  ー ツ チ ョ コ レ ー ト の テ ン パ リ ン グ

3 1 - 3 2 °C

2 7 °C
M A X 1 0 4 °F

8 8 - 9 0 °F

6 8 °F

2 0 °C8 1 °F

作 業 温 度  調 　 温溶 解 温 度

M A X 4 0 °C

ホ ー ル フ ル  ー ツ チ ョ コ レ ー ト を

使 用 す る た め に 必 要 な 知 識

繊 細 な チ ョ コ レ ー ト で あ る た め 、 取 り 扱 い に は 注 意 が 必 要 で す 。

▶ さ ら に 詳 し い 情 報 や レ シ ピ が 載 っ た カ タ ロ グ は カ カ オ バ リ ー ®

　 サ イ ト で ダ ウ ン ロ ー ド で き ま す 。

　 h t t p s : / / w w w. c a c a o - b a r r y. c o m /j a - J P / w h ol ef r uit - c h o c ol at e -i n n o v ati o n

保 管湿 度温 度

本 　 　 　 社  ： 〒 6 5 1 - 0 0 8 7   神 戸 市 中 央 区 御 幸 通 5 丁 目  2 - 7

東 京 事 業 所  ： 〒 1 5 0 - 0 0 0 2   東 京 都 渋 谷 区 渋 谷 1 丁 目  2 0 - 2 7

福 岡 営 業 所  ： 〒 8 1 2 - 0 0 0 8   福 岡 市 博 多 区 東 光 2 丁 目 1 4 - 2 3

札 幌 営 業 所  ： 〒 0 6 0 - 0 0 0 5   札  幌  市 中  央  区  北 ５ 条  西 ５ 丁 目 ２- １ ２   4 F

T E L  0 7 8 - 2 6 5 - 5 9 8 8 　 F A X  0 7 8 - 2 6 5 - 5 9 7 7

T E L  0 3 - 5 7 7 8 - 2 4 8 1 　 F A X  0 3 - 5 7 7 8 - 2 4 8 2

T E L  0 9 2 - 4 7 4 - 2 2 6 2 　 F A X  0 9 2 - 4 7 4 - 2 2 7 2

T E L  0 1 1 - 2 6 1 - 1 0 0 3 　 F A X  0 1 1 - 2 6 1 - 1 0 0 4w w w. ni c hi f u t s u. c o.j p
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カ カ オ だ け か ら 作 ら れ る

自 然 が 導 く が ま ま の チ ョ コ レ ー ト

1 0 0 ％ カ カ オ 由 来

カ カ オ 由 来 以 外 の 材 料 を 一 切 加 え て い ま せ ん 。

バ ニ ラ 、 レ シ チ ン 不 使 用 で す 。

カ カ オ の 果 肉 が 持 つ 甘 味 と 酸 味 、 フ ル ー テ ィ ー さ

自 然 に 育 ま れ た カ カ オ の 香 り を そ の ま ま 感 じ ら れ ま す 。

　

ホ ー ル フ ル ー ツ チ ョ コ レ ー ト に よ る

カ カ オ の 好 循 環

本 来 捨 て ら れ て し ま う カ カ オ の 果 肉 を 活 用 す る こ と で

ロ ス が 少 な く な り 、 カ カ オ 農 家 の 収 入 の 改 善 に つ な が り ま す 。

持 続 可 能 な 農 法 に よ り

作 ら れ た カ カ オ

カ カ オ の 価 値 が さ ら に 高 ま り 、

カ カ オ 農 家 の 生 活 を よ り 豊 か に し ま す 。

P U R E T É

ホ  ー  ル  フ  ル  ー  ツ  チ ョ コ レ  ー ト

ホ ー ル フ ル ー ツ チ ョ コ レ ー ト

エ ヴ ォ カ オ  7 2 ％ と

相 性 の よ い 素 材

カ カ オ 豆 と カ カ オ の 果 肉 の み を 原 料 と

し て 使 用 し た 1 0 0 ％ カ カ オ 由 来 の チ ョ

コ レ ー ト で あ る た め 、 従 来 の チ ョ コ レ ー

ト で は 感 じ ら れ な か っ た 革 新 的 な フ

ル ー ツ の 香 り と 酸 味 が 特 徴 で す 。

※ 	原 材 料 の 「 （ 一 部 に 乳 成 分 含 む ） 」 の 表 示 に つ い て 、 本 製 品 製

造 工 場 で は 乳 を 含 む 製 品 も 製 造 し て い る た め ア レ ル ギ ー 注

意 喚 起 と し て 「 （ 一 部 に 乳 成 分 含 む ） 」 と 表 記 し て い ま す が 、

原 料 に は 使 用 し て い ま せ ん 。

香 り の ス ペ シ ャ リ ス ト で あ る フ ラ ン ソ ワ ・

シ ャ ル テ ィ エ 氏 に よ る 科 学 的 な 指 標

ク ー ベ ル チ ュ ー ル  ピ ス ト ー ル

エ ヴ ォ カ  オ
7 2 % カ カ オ 分 （ mi n ）

入 数 　 2. 5 k g  ×  4  （ ピ ス ト ー ル タ イ プ ）

味 の 特 徴

フ レ ッ シ ュ 感 の あ る 果 実 味

柑 橘 類 の 香 り

ト ロ ピ カ ル フ ル ー ツ の 香 り
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