
2 0 2 1 0 7 _ 0 0 0 0

ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル は 1 9 9 1  年 ス イ ス 人 パ テ ィ シ エ ジ ェ ラ ー ル ・ デ ュ ボ ワ が 香 港 に 開 い た ブ ー ラ ン ジ ュ リ ー ・

パ テ ィ ス リ ー で す 。 現 在 は フ ィ リ ピ ン ・ ク ラ ー ク 市 に 新 た に 設 立 し た 工 場 よ り 世 界  4 0 カ 国 以 上 に 製 品 を

輸  出 し て い ま す  。

ク ラ ー ク 工 場 で はI S O や H A C C P な ど 多 く の 国 際 衛 生 基 準 を ク リ ア し な が ら 、 ス タ ッ フ が 手 作 り に

こ だ わ っ た 製 品 作 り を 行 っ て い ま す 。 小 麦 粉 、フ ル ー ツ ピ ュ ー レ 、 バ タ ー を フ ラ ン ス か ら 自 社 で 直 輸 入 す る

な ど 材 料 に も こ だ わ り 、 手 作 り だ か ら こ そ 可 能 な ラ イ ン ナ ッ プ を 生 み 出 し 続 け て い ま す 。 そ の ク オ リ テ ィ か

ら 、 効 率 化 と 品 質 向 上 を 求 め る 多 く の シ ェ フ た ち に ご 愛 用 い た だ い て い ま す 。 ま た す べ て の 製 品 が

H A L A L に 対 応 し て い る こ と も 、 世 界 中 で 使 わ れ る 理 由 の ひ と つ で す 。

ジ ェ ラ ー ル を 中 心 と し た ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル の 開 発 チ ー ム は 、 時 に 有 名 フ ラ ン ス 人 パ テ ィ シ エ も 参 加 し 、

世 界 か ら の ご 要 望 を 聞 き な が ら 、 皆 様 に と っ て 付 加 価 値 の 高 い 製 品 を 常 に 生 み 出 し て い ま す 。2 0 1 8  年

か ら は フ ィ リ ピ ン ・ ダ バ オ 産 カ カ オ 豆 の み を 使 用 し た カ カ オ 分 6 9 ％ の ク ー ベ ル チ ュ ー ル を 使 っ た チ ョ コ レ ー ト

製 品 の 製 造 を 開 始 し ま し た 。

製 品 へ の こ だ わ り だ け で は な く 、 カ カ オ 農 家 と の フ ェ ア ト レ ー ド や 、2 0 1 5  年 に 設 立 し た ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル

基 金 で の 若 者 に 向 け た 製 菓 製 パ ン 学 校 の 設 立 な ど 、フ ィ リ ピ ン 現 地 へ の 貢 献 も 多 く 行 っ て い ま す 。

ま た 世 界 の 環 境 保 護 に も 注 力 し 、 工 場 の ソ ー ラ ー パ ネ ル 化 に 加 え 、 ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル 製 品 の ブ リ ス

タ ー ト レ イ を 従 来 の P E T  樹 脂 製 か ら 環 境 に や さ し い 生 分 解 性 樹 脂 製 に 順 次 変 更 し て い き ま す 。
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1 1 1 0 1 0 1 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） ミ ニ 

サ イ ズ ： φ 3 3 H 1 9 m m

重  量 ： 7 - 8 g

入  数 ： 2 1 0 入 （ 4 2 × 5 ）

1 1 1 0 3 1 1 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 中 

サ イ ズ ： φ 5 7 H 1 6 m m

重  量 ： 1 2 - 1 3 g

入  数 ： 1 2 0 入 （ 2 0 × 6 ）

1 1 1 0 4 0 1 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 大 

サ イ ズ ： φ 8 1 H 1 9 m m

重  量 ： 2 9 - 3 0 g

入  数 ： 4 5 入 （ 9 × 5 ）

1 1 1 1 1 0 1 0

ス ク エ ア （ 四 角 ） ミ ニ 

サ イ ズ ：L 3 3 W 3 3 H 1 5 m m

重  量 ： 7 - 8 g

入  数 ： 2 1 6 入 （ 3 6 × 6 ）

1 1 1 1 2 0 1 0

ス ク エ ア （ 四 角 ） 小 

サ イ ズ ：L 5 6 W 5 6 H 1 5 m m

重  量 ： 1 4 - 1 6 g

入  数 ： 9 6 入 （ 1 6 × 6 ）

1 1 1 1 4 0 1 0

ス ク エ ア （ 四 角 ） 大 

サ イ ズ ：L 7 1 W 7 1 H 1 8 m m

重  量 ： 2 9 - 3 0 g

入  数 ： 4 5 入 （ 9 × 5 ）

1 1 1 1 6 0 1 0

レ ク タ ン グ ル （ 長 方 形 ） ミ ニ 

サ イ ズ ：L 5 3 W 2 4 H 1 6 m m

重  量 ： 9 - 1 0 g

入  数 ： 1 9 2 入 （ 3 2 × 6 ）

1 1 1 1 8 0 1 0

レ ク タ ン グ ル （ 長 方 形 ） 中 

サ イ ズ ：L 9 5 W 2 5 H 1 4 m m

重  量 ： 1 3 - 1 4 g

入  数 ： 1 6 8 入 （ 2 1 × 8 ）

1 1 1 1 9 0 1 0

レ ク タ ン グ ル （ 長 方 形 ） 大 

サ イ ズ ：L 1 0 0 W 3 7 H 1 8 m m

重  量 ： 2 5 - 2 6 g

入  数 ： 7 0 入 （ 1 4 × 5 ）

ミ ニ タ イ プ は 、 ア ペ リ テ ィ フ か ら

プ テ ィ フ ー ル ま で 幅 広 く ご 利 用 い た だ け ま す

H a n d C r aft e d T a rt S h ell s  R o u n d

タ ル ト シ ェ ル ラ ウ ン ド （ 丸 ）

プ テ ィ フ ー ル 、 皿 盛 り デ ザ ー ト 、 プ テ ィ ガ ト ー と

使 い 方 に 応 じ た チ ョ イ ス が 可 能 で す

H a n d C r aft e d T a rt S h ell s  S q u a r e

タ ル ト シ ェ ル ス ク エ ア （ 四 角 ）

均 一 な フ ォ ン サ ー ジ ュ が 難 し い レ ク タ ン グ ル 。

モ ダ ン な シ ェ イ プ の タ ル ト が 手 軽 に 作 れ ま す

H a n d C r aft e d T a rt S h ell s  R e ct a n gl e

タ ル ト シ ェ ル レ ク タ ン グ ル （ 長 方 形 ）

H a n d Cr a fte d T a rt S hells
タ ル ト シ ェ ル

生 地 に バ タ ー を 使 用 し た 手 作 り タ ル ト シ ェ ル 。 様 々 な 形 と サ イ ズ を ラ イ ン ナ ッ プ し て い ま す 。 小 さ な タ ル ト シ ェ ル に

も シ ャ ー プ な エ ッ ジ を 出 せ る の は 手 作 り な ら で は 。 す べ て の タ ル ト は 内 側 を コ ー テ ィ ン グ し て あ る の で 、

そ の ま ま フ ィ リ ン グ を 流 し て 使 用 で き ま す 。 リ ベ イ ク も 可 能 な の で 幅 広 い お 菓 子 、 料 理 に お 使 い い た だ け ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 8 ヶ 月 ］

バ ニ ラ

1 1 1 0 5 0 1 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） φ 7 0 ｍ ｍ 

サ イ ズ ： φ 7 0 H 1 9 m m

重  量 ： 2 1 - 2 2 g

入  数 ： 6 0 入 （ 1 2 × 5 ）

※ 全 て 手 作 業 で 作 っ て い る た め 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。 　 ※ 製 造 の 都 合 上 、 3 0 ケ ー ス 以 上 ご 注 文 の 場 合 は 3 か 月 前 ま で に ご 相 談 く だ さ い 。

日 本 市 場

限 定

サ イ ズ

※ ブ リ ス タ ー ト レ イ は P E T 樹 脂 製 か ら 環 境 に や さ し い 生 分 解 性 樹 脂 製 に 順 次 変 更 さ れ ま す 。
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タ ル ト を 1 2 等 分 し た フ ォ ル ム の

タ ル ト シ ェ ル 。 オ リ ジ ナ リ テ ィ の あ る

プ テ ィ ガ ト ー タ イ プ の タ ル ト が 作 れ ま す

H a n d C r aft e d T a rt S h ell s 2 4 c m C a k e

タ ル ト シ ェ ル ケ ー キ 型 2 4 c m

H a n d C r aft e d T a rt S h ell s R o u n d

タ ル ト シ ェ ル ラ ウ ン ド （ 丸 ）

特 殊 な 型 を 使 っ て 作 る サ ヴ ァ ラ ン 型 の

タ ル ト シ ェ ル 。 ス タ イ リ ッ シ ュ な

プ テ ィ ガ ト ー や デ ザ ー ト を 作 れ ま す

H a n d C r aft e d T a rt S h ell s S a v a ri n

タ ル ト シ ェ ル   サ ヴ ァ ラ ン

パ リ の エ ク レ ア サ イ ズ に 合 わ せ た タ ル ト シ ェ ル 。

手 で も 食 べ や す い エ ク レ ア 型 の タ ル ト が

シ ョ ー ケ ー ス に き れ い に 並 び ま す

H a n d C r aft e d T a rt S h ell s E cl ai r

タ ル ト シ ェ ル   エ  ク レ ア

1 1 1 3 9 0 1 0

ケ ー キ 型 2 4 c m 

サ イ ズ ：L 1 1 3 W 5 9 H 1 8 m m

重  量 ： 2 5 - 2 6 g

入  数 ： 6 0 入 （ 1 2 × 5 ）

1 1 1 5 0 0 1 0

エ ク レ ア 1 2. 5 c m 

サ イ ズ ：L 1 2 5 W 3 7 H 1 5 m m

重  量 ： 2 2 - 2 3 g

入  数 ： 7 2 入 （ 1 2 × 6 ）

1 1 1 4 5 0 1 0

サ ヴ ァ ラ ン ラ ウ ン ド φ 8 0 ｍ ｍ 

サ イ ズ ： φ 8 0 H 1 4 m m

重  量 ： 2 4 - 2 5 g

入  数 ： 5 4 入 （ 9 × 6 ）

1 1 1 4 8 0 1 0

サ ヴ ァ ラ ン ス ク エ ア （ 四 角 ） 中 

サ イ ズ ： W 6 8 D 6 8 H 1 4 m m

重  量 ： 2 4 - 2 5 g

入  数 ： 7 2 入 （ 1 2 × 6 ）

1 1 1 4 6 0 1 0

サ ヴ ァ ラ ン ラ ウ ン ド φ 1 5 0 ｍ ｍ 

サ イ ズ ： φ 1 5 0 H 2 2 m m

重  量 ： 1 1 5 - 1 2 5 g

入  数 ： 1 5 入 （ 3 × 5 ）

1 1 1 4 9 0 1 0

サ ヴ ァ ラ ン ス ク エ ア （ 四 角 ） 大 

サ イ ズ ： W 1 3 2 D 1 3 2 H 2 2 m m

重  量 ： 1 1 5 - 1 2 5 g

入  数 ： 2 0 入 （ 4 × 5 ）

1 1 1 0 1 0 2 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） ミ ニ 

サ イ ズ ： φ 3 3 H 1 9 m m

重  量 ： 7 - 8 g

入  数 ： 2 1 0 入 （ 4 2 × 5 ）

1 1 1 0 5 0 2 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） φ 7 0 ｍ ｍ 

サ イ ズ ： φ 7 0 H 1 9 m m

重  量 ： 2 1 - 2 2 g

入  数 ： 6 0 入 （ 1 2 × 5 ）

チ ョ コ レ ー ト

ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル は 定 番 の 形 以 外 に も さ ま ざ ま な シ ェ イ プ の タ ル ト シ ェ ル を ご 用 意 し て い ま す 。

手 作 り だ か ら で き る デ ザ イ ン が お 客 様 に お 喜 び い た だ け ま す 。

生 地 に コ コ ア パ ウ ダ ー を 練 り こ ん だ チ ョ コ レ ー ト タ ル ト で す 。 リ ッ チ な カ カ オ の 風 味 を 味 わ え ま す 。

表 面 は ダ ー ク チ ョ コ レ ー ト で コ ー テ ィ ン グ し て あ り ま す が 、 リ ベ イ ク も 可 能 で す 。

※ 製 造 上 の 理 由 に よ り 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。
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ロ ー ズ マ リ ー 、 オ レ ガ ノ 他 計 7 種 類 の ハ ー ブ と ス パ イ ス が 練 り こ ま れ た 、 サ レ 系 の タ ル ト で す 。

表 面 は 卵 で コ ー テ ィ ン グ さ れ て お り 、 リ ベ イ ク も 可 能 で す 。 キ ッ シ ュ 等 、 ア ミ ュ ー ズ に お 使 い い た だ け ま す 。

Fr uit y T a ft S hells
フ ル ー テ ィ タ ル ト シ ェ ル

手 作 り タ ル ト シ ェ ル に 、 レ モ ン と イ チ ゴ の フ レ ー バ ー を 加 え ま し た 。

フ ル ー ツ 感 を ア ピ ー ル し た プ テ ィ フ ー ル や プ テ ィ ガ ト ー を お 作 り い た だ け ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 8 ヶ 月 ］

　 タ ル ト シ ェ ル レ モ ン 　

　 タ ル ト シ ェ ル ス ト ロ ベ リ ー 　

セ イ ボ リ ー

H a n d C r aft e d T a rt S h ell s R o u n d

タ ル ト シ ェ ル ラ ウ ン ド （ 丸 ）

1 1 1 0 1 0 3 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） ミ ニ 

サ イ ズ ： φ 3 3 H 1 8 m m

重  量 ： 6 - 7 g

入  数 ： 2 1 0 入 （ 4 2 × 5 ）

1 1 1 1 1 0 3 0

ス ク エ ア （ 四 角 ） ミ ニ 

サ イ ズ ：L 3 2 W 3 2 H 1 4 m m

重  量 ： 6 - 7 g

入  数 ： 2 1 6 入 （ 3 6 × 6 ）

1 1 1 0 1 0 5 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） ミ ニ 

サ イ ズ ： φ 3 5 H 1 7 m m

重  量 ： 5 - 6 g

入  数 ： 2 1 0 入 （ 4 2 × 5 ）

1 1 1 0 3 0 5 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 中 

サ イ ズ ： φ 5 5 H 1 7 m m

重  量 ： 1 0 - 1 1 g

入  数 ： 1 0 0 入 （ 2 0 × 5 ）

1 1 1 0 4 0 5 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 大 

サ イ ズ ： φ 8 0 H 1 7 m m

重  量 ： 2 3 - 2 4 g

入  数 ： 4 5 入 （ 9 × 5 ）

1 1 1 0 1 0 6 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） ミ ニ 

サ イ ズ ： φ 3 5 H 1 7 m m

重  量 ： 5 - 6 g

入  数 ： 2 1 0 入 （ 4 2 × 5 ）

1 1 1 0 3 0 6 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 中 

サ イ ズ ： φ 5 5 H 1 7 m m

重  量 ： 1 0 - 1 1 g

入  数 ： 1 0 0 入 （ 2 0 × 5 ）

1 1 1 0 4 0 6 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 大 

サ イ ズ ： φ 8 0 H 1 7 m m

重  量 ： 2 3 - 2 4 g

入  数 ： 4 5 入 （ 9 × 5 ）

※ 全 て 手 作 業 で 作 っ て い る た め 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。 　 ※ 製 造 の 都 合 上 、 3 0 ケ ー ス 以 上 ご 注 文 の 場 合 は 3 か 月 前 ま で に ご 相 談 く だ さ い 。

※ ブ リ ス タ ー ト レ イ は P E T 樹 脂 製 か ら 環 境 に や さ し い 生 分 解 性 樹 脂 製 に 順 次 変 更 さ れ ま す 。
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　 ア ー モ ン ド タ ル ト シ ェ ル 　

　 ス リ ム タ ル ト シ ェ ル 　

ク ラ ン キ ー な 食 感 の タ ル ト シ ェ ル

G r a h a m C r a c k e r T a rt S h ell s

グ ラ ハ ム ク ラ ッ カ ー

タ ル ト シ ェ  ル

 A O P Fre nc h B u fter
A O P フ レ ン チ バ タ ー

─ 　 A O P と は 　 ─

A O P （ A p p ell ati o n d ’Ori gi n e Pr ot é g é e ） と は 原 産 地 呼 称 保 護 の こ と で 、 あ る 特 定 の 地 理 的 領 域 に お い て 、

認 め ら れ た ノ ウ ハ ウ に 沿 っ て 生 産 ・ 加 工 ・ 調 整 さ れ た 農 産 物 お よ び 食 品 に の み 付 与 さ れ る 欧 州 の 認 証 で す 。

（ フ ラ ン ス の A O C と 欧 州 で 同 等 レ ベ ル ）

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 8 ヶ 月 ］

Gr a h a m Cr ac ker T a rt S hells
グ ラ ハ ム ク ラ ッ カ ー タ ル ト シ ェ ル

生 地 に ブ ラ ン （ 小 麦 の 外 皮 ） を 練 り こ ん だ 、 ア メ リ カ ン タ イ プ の チ ー ズ ケ ー キ な ど に 最 適 な 生 地 で 作 り ま し た 。

通 常 の タ ル ト よ り も ザ ク ザ ク し た 食 感 を お 楽 し み い た だ け ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 8 ヶ 月 ］

1 1 2 1 1 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） ミ ニ 

サ イ ズ ： φ 3 0 H 1 7 m m

重  量 ： 4 - 5 g

入  数 ： 1 9 2 入 （ 6 4 × 3 ）

1 1 2 1 3 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 中 

サ イ ズ ： φ 5 0 H 1 7 m m

重  量 ： 1 0 - 1 1 g

入  数 ： 7 5 入 （ 2 5 × 3 ）

1 1 2 1 4 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 大 

サ イ ズ ： φ 8 0 H 1 7 m m

重  量 ： 2 5 - 2 6 g

入  数 ： 2 7 入 （ 9 × 3 ）

1 1 2 2 1 0 1 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） ミ ニ 

サ イ ズ ： φ 3 5 H 1 0 m m

重  量 ： 4 - 5 g

入  数 ： 2 1 0 入 （ 4 2 × 5 ）

1 1 2 2 3 0 1 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 中 

サ イ ズ ： φ 5 5 H 1 0 m m

重  量 ： 8 - 9 g

入  数 ： 1 0 0 入 （ 2 0 × 5 ）

1 1 2 2 4 0 1 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 大 

サ イ ズ ： φ 8 0 H 1 0 m m

重  量 ： 1 8 - 1 9 g

入  数 ： 5 5 入 （ 1 1 × 5 ）

1 1 2 4 1 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） ミ ニ 

サ イ ズ ： φ 3 5 H 1 7 m m

重  量 ： 5 - 6 g

入  数 ： 2 1 0 入 （ 4 2 × 5 ）

1 1 2 4 3 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 中 

サ イ ズ ： φ 5 5 H 1 7 m m

重  量 ： 1 0 - 1 1 g

入  数 ： 1 0 0 入 （ 2 0 × 5 ）

1 1 2 4 4 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 大 

サ イ ズ ： φ 8 0 H 1 7 m m

重  量 ： 2 3 - 2 4 g

入  数 ： 4 5 入 （ 9 × 5 ）

フ ラ ン ス 産 A O P バ タ ー を 使 い 、 ア ー モ ン ド

パ ウ ダ ー も 加 え た リ ッ チ な タ ル ト シ ェ ル

A O P F r e n c h B utt e r Al m o n d T a rt S h ell s

A O P フ レ ン チ バ タ ー

ア  ー  モ  ン ド  タ ル ト シ ェ  ル

フ ラ ン ス 産 A O P バ タ ー を 使 い 、

高 さ を 抑 え た タ ル ト シ ェ ル

A O P F r e n c h B utt e r Sli m T a rt S h ell s

A O P フ レ ン チ バ タ ー

ス リ ム  タ ル ト シ ェ ル

※ 製 造 上 の 理 由 に よ り 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。
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Les Milles Fe uilles T a ftes
ミ ル フ ィ ー ユ タ ル ト シ ェ ル

ザ ク ザ ク し た 食 感 が 楽 し め る 、 フ ィ ユ タ ー ジ ュ 生 地 の タ ル ト シ ェ ル 。

リ ベ イ ク も 可 能 で 、 料 理 か ら デ ザ ー ト ま で 幅 広 く お 使 い い た だ け ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 8 ヶ 月 ］

 A O P Les Milles Fe uilles S he rt
A O P ミ ル フ ィ ー ユ シ ー ト

ミ ル フ ィ ー ユ シ ー ト に は フ ラ ン ス の A O P バ タ ー を 丁 寧 に 折 り 込 み ま し た 。

さ ら に リ ッ チ な 味 わ い を お 楽 し み い た だ け ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 2 ヶ 月 ］

1 1 2 7 2 1 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 小 

サ イ ズ ： φ 4 8 H 1 9 m m

重  量 ： 6 - 7 g

入  数 ： 1 2 5 入 （ 2 5 × 5 ）

1 1 2 7 3 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 中 

サ イ ズ ： φ 7 0 H 1 9 m m

重  量 ： 1 2 - 1 3 g

入  数 ： 6 0 入 （ 1 2 × 5 ）

1 1 2 7 4 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 大 

サ イ ズ ： φ 8 1 H 1 9 m m

重  量 ： 1 6 - 1 8 g

入  数 ： 4 5 入 （ 9 × 5 ）

1 1 2 7 5 0 0 0

ラ ウ ン ド （ 丸 ） 特 大 

サ イ ズ ： φ 1 0 0 H 2 5 m m

重  量 ： 2 8 - 3 0 g

入  数 ： 4 0 入 （ 8 × 5 ）

1 1 2 8 2 0 0 0

小 2 9 5 × 3 9 0 m m 

サ イ ズ ：L 3 9 0 W 2 9 5 H 3 m m

重  量 ： 4 5 0 g

入  数 ： 1 0  枚

1 1 2 8 4 0 0 0

大 5 9 0 × 3 9 0 m m 

サ イ ズ ：L 5 9 0 W 3 9 0 H 3 m m

重  量 ： 8 5 0 g

入  数 ： 1 0  枚

※ 全 て 手 作 業 で 作 っ て い る た め 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。 　 ※ 製 造 の 都 合 上 、 3 0 ケ ー ス 以 上 ご 注 文 の 場 合 は 3 か 月 前 ま で に ご 相 談 く だ さ い 。

A rr a n g e m e nt
I m a g e

Arr a n g e m e nt
I m a g e
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Les Rec ftes
タ ル ト シ ェ ル を 使 っ た レ シ ピ

ち ょ っ と し た ア イ デ ア で さ ま ざ ま な バ リ エ ー シ ョ ン を お 楽 し み い た だ け る 、 効 率 的 な レ シ ピ で す 。

V a c a n c e d e P ri nt e m p s

ヴ  ァ  カ  ン  ス ・ プ  ラ  ン  タ  ン
▼ タ ル ト シ ェ ル サ ヴ ァ ラ ン ス ク エ ア （ 四 角 ） 大 バ ニ ラ 使 用

C r è m e P âti s si è r e Pi st a c h e

ク  レ  ー  ム ・ パ  テ  ィ  シ  エ  ー  ル ・ ピ  ス  タ  ッ  シ  ュ

牛 乳  … … … … … … … … … … … … … … … … … … … … 3 0 0 g

ピ ス タ チ オ ペ ー ス ト  … … … … … … … … … … … … … … 5 0 g

卵 黄  … … … … … … … … … … … … … … … … … … … … 8 0 g

卵 白  … … … … … … … … … … … … … … … … … … … … 1 2 g

グ ラ ニ ュ ー 糖  … … … … … … … … … … … … … … … … … 6 0 g

コ ー ン ス タ ー チ  … … … … … … … … … … … … … … … … 2 5 g

❶ 牛 乳 を 鍋 で 温 め る 。

❷  卵 黄 ・ 卵 白 に グ ラ ニ ュ ー 糖 を す り 合 せ 、 ピ ス タ チ オ ペ ー ス

ト も 混 ぜ る 。

❸  コ ー ン ス タ ー チ を 加 え て す り 合 わ せ 、 温 め た 牛 乳 を 混 ぜ た

ら 、 鍋 に 戻 し 、 炊 き 上 げ る 。

❹ 急 冷 し 、 冷 蔵 庫 で 保 存 す る 。

C r è m e M a s c a r p o n e V a nill e

ク レ ー ム ・ マ ス カ ル ポ ー ヌ ・ ヴ ァ ニ ー ユ

生 ク リ ー ム 3 5 ％  … … … … … … … … … … … … … … … 2 2 5 g

マ ス カ ル ポ ー ネ  … … … … … … … … … … … … … … … … 1 5 0 g

グ ラ ニ ュ ー 糖  … … … … … … … … … … … … … … … … … 2 0 g

ヴ ァ ニ ラ ビ ー ン ズ  … … … … … … … … … … … … … … … 1 本 分

❶  生 ク リ ー ム に そ の 他 の 材 料 を 加 え 、 均 一 に な る ま で 混 ぜ る 。

❷  冷 蔵 庫 で 一 晩 寝 か せ て か ら 泡 立 て る 。

M o nt a g e/ Fi niti o n

組 み 立 て ・ 仕 上 げ

❶  ピ ス タ チ オ の ク レ ー ム ・ パ テ ィ シ エ ー ル を タ ル ト シ ェ ル の

ふ ち ま で 絞 り 、 表 面 を 平 ら に 整 え る 。

❷  泡 立 て た マ ス カ ル ポ ー ネ の ク リ ー ム を サ ン ト ノ レ の 口 金

で 絞 る 。

T o s c a n a

ト ス カ  ー  ナ
▼ ミ ル フ ィ ー ユ タ ル ト シ ェ ル 使 用

C r è m e Ri c ott a

ク レ  ー ム ・ リ コ ッ タ

リ コ ッ タ チ  ー ズ  … … … … … … … … … … … … … … … … 2 0 0 g

生 ク リ ー ム 3 5 ％  … … … … … … … … … … … … … … … 4 0 g

黒 コ シ ョ ウ  … … … … … … … … … … … … … … … … 1 0 g 程 度

❶  リ コ ッ タ チ ー ズ に 生 ク リ ー ム を 加 え て 柔 ら か く す る 。

❷  黒 コ シ ョ ウ で 味 を 調 え る 。

Fi niti o n

仕 上 げ

リ コ ッ タ チ  ー ズ  … … … … … … … … … … … … … … … … 4 0 g

チ ェ リ  ー ト  マ ト  … … … … … … … … … … … … … … … … 4 0 g

パ ル マ 産 生 ハ ム  … … … … … … … … … … … … … … … 4 0 g

バ ジ ル  … … … … … … … … … … … … … … … … … … … 1 0 g

❶  タ ル ト シ ェ ル に ク レ ー ム ・ リ コ ッ タ を 絞 る 。

❷  リ コ ッ タ チ ー ズ を の せ 、 そ の 上 に カ ッ ト し た 生 ハ ム と ト マ

ト を 飾 る 。

❸  バ ジ ル を 添 え て 仕 上 げ る 。
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Ele g a nt Co nes
コ ー ン

デ ザ ー ト に も 、 お 料 理 に も 対 応 で き る 小 さ く エ レ ガ ン ト な コ ー ン を 3 つ の サ イ ズ で ご 用 意 。

内 側 は し っ か り コ ー テ ィ ン グ さ れ 、 ペ ー パ ー カ ッ プ に 入 っ て い ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 8 ヶ 月 ］

コ ー ン 

サ イ ズ ： φ 3 2 H 8 3 m m

重  量 ： 6 g

入  数 ： 8 3  入

ミ デ ィ ア ム サ イ ズ コ ー ン 

サ イ ズ ： φ 3 0 H 7 0 m m

重  量 ： 4 g

入  数 ： 7 2 入 （ 1 8 × 4 ）

ミ ニ コ ー ン 

サ イ ズ ： φ 2 5 H 6 5 m m

重  量 ： 3 g

入  数 ： 1 4 0 入 （ 7 0 × 2 ）

★ デ ィ ス プ レ イ 用 の ア ク リ ル 台 も ご 用 意 し て い ま す 。 次 頁 を ご 覧 く だ さ い 。

ミ ニ コ ー ン
実 寸

ミ デ ィ ア ム

サ イ ズ コ  ー ン

実 寸

コ ー ン

実 寸

　 コ ー ン ・ ミ ニ コ ー ン 　

　 ミ デ ィ ア ム サ イ ズ コ ー ン 　
ミ デ ィ ア ム コ ー ン は サ レ 系 に 特 化 し て い ま す 。 小 規 模 な パ ー テ ィ な ど に お 使 い く だ さ い 。

El e g a nt S a v o r y C o n e s M e di u m Si z e

ミ デ ィ ア ム  サ イ ズ コ ー ン

※ 全 て 手 作 業 で 作 っ て い る た め 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。 　 ※ 製 造 の 都 合 上 、 3 0 ケ ー ス 以 上 ご 注 文 の 場 合 は 3 か 月 前 ま で に ご 相 談 く だ さ い 。

V a nill a

バ ニ ラ 

コ ー ン

1 1 2 0 1 0 1 0

ミ ニ コ ー ン

1 1 2 0 2 0 1 0

C h o c ol at e

チ ョ コ レ ー ト 

コ ー ン

1 1 2 0 1 0 2 0

ミ ニ コ ー ン

1 1 2 0 2 0 2 0

Bl a c k S e s a m e

黒 ゴ マ 

コ ー ン

1 1 2 0 1 2 4 0

ミ ニ コ ー ン

1 1 2 0 2 2 4 0

T o m at o

ト マ ト  

コ ー ン

1 1 2 0 1 2 3 0

Bl a c k

竹 炭 

コ ー ン

1 1 2 0 1 2 5 0

St r a w b e r r y

ス ト ロ ベ リ ー 

ミ ニ コ ー ン

1 1 2 0 2 0 6 0

It ali a n P a st e

イ タ リ ア  ン
ペ ー ス ト 

ミ ニ コ ー ン

1 1 2 0 2 2 7 0

O ni o n

オ ニ オ ン 

1 1 2 0 1 7 1 0

S e a w e e d

シ ー ウ ィ ー ド 

1 1 2 0 1 7 2 0

C hilli R e d B ell P e p p e r

赤 パ プ リ カ 

1 1 2 0 1 7 3 0

C h e e s e

チ ー ズ 

1 1 2 0 1 7 4 0

B e et r o ot

ビ ー ト ル  ー ト  

1 1 2 0 1 7 5 0

B a sil

バ ジ ル 

1 1 2 0 1 7 6 0
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 ※ ア ク リ ル 製 品 に は ア ル コ ー ル 除 菌 ス プ レ ー の ご 使 用 を お 控 え く だ さ い 。

※ 製 造 上 の 理 由 に よ り 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。

一 口 サ イ ズ の バ ス ケ ッ ト は 、 デ ザ ー ト や

ア ペ リ テ ィ フ に 、 シ ン プ ル な 仕 上 げ で

手 軽 に 提 供 で き ま す

 H a n d C r aft e d B a s k et

バ  ス  ケ  ッ ト

 H a n d Cr a fte d B as k rt
バ ス ケ ッ ト

ハ ン ド メ イ ド の ワ ッ フ ル バ ス ケ ッ ト を 2 サ イ ズ で ご 用 意 。

内 側 は し っ か り コ ー テ ィ ン グ さ れ 、 ペ ー パ ー カ ッ プ に 入 っ て い ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 8 ヶ 月 ］

 Dis pl a y Co nce pt Co nes
コ ー ン ス タ ン ド

コ ー ン の デ ィ ス プ レ イ 用 ア ク リ ル 台 も 多 彩 に ご 用 意 （ 全 コ ー ン サ イ ズ 共 用 ） 。

パ ー テ ィ の 規 模 に 合 わ せ て お 選 び い た だ け ま す 。

バ  ス ケ  ッ ト  

サ イ ズ ： φ 4 0 H 2 5 m m

重  量 ： 4 g

入  数 ： 1 2 0 入 （ 3 0 × 4 ）

ミ ニ バ ス ケ ッ ト 

サ イ ズ ： φ 3 6 H 2 0 m m

重  量 ： 3 g

入  数 ： 2 9 4 入 （ 4 2 × 7 ）

バ  ス ケ  ッ ト

実 寸

ミ ニ

バ  ス ケ  ッ ト

実 寸

A - 1
1 1 3 9 0 1 0 0

サ イ ズ ：L 2 2 0 W 5 0 H 1 0 5 m m

穴  数 ： 4  穴

入  数 ： ４  台  入

A - 2
1 1 3 9 0 2 0 0  
サ イ ズ ：L 3 3 0 W 7 0 H 1 0 5 m m

穴  数 ： 6  穴

入  数 ： ３  台  入

A - 3
1 1 3 9 0 3 0 0

サ イ ズ ：L 2 8 5 W 3 3 0 H 7 5 m m

穴  数 ： 4 8  穴

入  数 ： ２  台  入

F
1 1 3 9 0 6 0 0 

サ イ ズ ：L 4 3 0 W 2 0 0 H 1 2 0 m m

穴  数 ： 3 6  穴

入  数 ： 1  台  入

G
1 1 3 9 0 7 0 0 

サ イ ズ ：L 3 0 0 W 3 4 0 H 8 5 m m

穴  数 ： 6 4  穴

入  数 ： １  台  入

H - S 2
1 1 3 9 0 8 0 0 

サ イ ズ ： φ 3 0 H 3 0 m m

穴  数 ： 1  穴

入  数 ： 3 0 個 入

S
1 1 3 9 2 1 0 0 

サ イ ズ ：L 8 2 0 H 1 0 4 0 m m

穴  数 ： 2 6  穴

入  数 ： 1  台  入

材  質 ： 鉄  製 （  ブ  ラ  ッ  ク  ）

C
1 1 3 9 0 4 0 0 

サ イ ズ ： φ 3 0 0 H 3 9 5 m m

穴  数 ： 6 8  穴

入  数 ： １  台  入

D
1 1 3 9 0 5 2 0  
サ イ ズ ： φ 4 1 0 H 5 7 5 m m

穴  数 ： 9 9  穴

入  数 ： １  台  入

V a nill a

バ ニ ラ 

バ  ス ケ  ッ ト

1 1 2 0 3 0 1 0

ミ ニ  バ  ス ケ  ッ ト

1 1 2 0 4 0 1 0

C h o c ol at e

チ ョ コ レ ー ト 

バ  ス ケ  ッ ト

1 1 2 0 3 0 2 0

ミ ニ  バ  ス ケ  ッ ト

1 1 2 0 4 0 2 0

O r a n g e

オ レ ン ジ 

バ  ス ケ  ッ ト

1 1 2 0 3 0 7 0

Bl a c k S e s a m e

黒 ゴ マ 

バ  ス ケ  ッ ト

1 1 2 0 3 2 4 0

B e et r o ot

ビ ー ト ル  ー ト  

バ  ス ケ  ッ ト

1 1 2 0 3 2 9 0
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H a n d Cr a fte d M ac aro ns
マ カ ロ ン

伝 統 的 な 製 法 で 作 る マ カ ロ ン に 、 パ ー ト ・ ド ・ フ リ ュ イ と ク レ ー ム を サ ン ド し ま し た 。 レ ギ ュ ラ ー サ イ ズ 、 ミ ニ サ イ ズ の 2 種 類 が あ り ま す 。

表 面 に は ハ ン ド ペ イ ン ト で 模 様 を 入 れ 、 オ リ ジ ナ ル な 仕 上 げ に な っ て い ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 8 ヶ 月 ］

マ カ ロ ン  ク レ ー ム と パ ー ト ・ ド ・ フ リ ュ イ が 同 じ 風 味 の シ ン グ ル フ レ ー バ ー

実 物 大

実 物 大

レ ギ ュ ラ ー サ イ ズ 

サ イ ズ ： φ 4 0 m m

重  量 ： 1 5 - 1 7 ｇ

入  数 ： 7 2 入 （ 9 × 8 ）

ミ ニ  サ イ ズ  

サ イ ズ ： φ 2 8 m m

重  量 ： 6 - 7 g

入  数 ： 9 0 入 （ 9 × 1 0 ）

マ カ ロ ン は 未 開 封 の ま ま 冷 蔵 庫 に 移 し て

8 時 間 * 解 凍 し て く だ さ い 。

ク レ ー ム

パ ー ト ・ ド ・ フ リ ュ イ

ク レ ー ム 1

ク レ ー ム 2

シ ュ ー

ク ッ キ ー 生 地

プ ラ リ ネ フ ォ ユ テ ィ ー ヌ

チ ョ コ レ ー ト シ ェ ル

ガ ナ ッ シ ュ

フ ル ー ツ ゼ リ ー

W : 2 4 m m
L : 6 2 m m

H : 1 0 m m

9 個 ず つ

解 凍 可 能 。

品 質 保 護 に も 、

デ ィ ス プ レ イ に も

最 適 な パ ッ ケ ー ジ ！

※ 製 造 の 都 合 上 、 3 0 ケ ー ス 以 上 ご 注 文 の 場 合 は 3 か 月 前 ま で に ご 相 談 く だ さ い 。

  M ac aro ns  

V a nill a

バ ニ ラ

マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 0 1 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 4 1 0

C h o c ol at e

チ ョ コ レ ー ト

マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 0 2 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 4 2 0

O r a n g e

オ レ ン ジ

マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 0 3 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 4 3 0

E a rl G r e y

ア ー ル グ レ イ

マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 0 4 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 4 4 0

L e m o n

レ モ ン

マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 0 6 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 4 6 0

P a s si o n F r uit

パ ッ シ ョ ン フ ル  ー ツ

マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 0 7 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 4 7 0

R a s p b e r r y

ラ ズ ベ リ ー

マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 0 8 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 4 8 0

S alt e d C a r a m el

塩 キ ャ ラ メ ル

マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 0 9 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 1 4 9 0
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W マ カ ロ ン  ク レ ー ム と パ ー ト ・ ド ・ フ リ ュ イ の 味 が 異 な る ダ ブ ル フ レ ー バ ー

 Dis pl a y Co nce pt M ac aro ns
マ カ ロ ン ス タ ン ド

マ カ ロ ン の デ ィ ス プ レ イ 用 ア ク リ ル 台 も ご 用 意 し て お り ま す 。 パ ー テ ィ の 規 模 に 合 わ せ て お 選 び い た だ け ま す 。

 ※ ア ク リ ル 製 品 に は ア ル コ ー ル 除 菌 ス プ レ ー の ご 使 用 を お 控 え く だ さ い 。

マ カ ロ ン 用

A X
1 1 3 9 2 6 0 0  
サ イ ズ ：L 3 3 5 W 6 0 H 1 0 5 m m

穴  数 ： 9  穴

入  数 ： ５  台  入

マ カ ロ ン 用

B E
1 1 3 9 2 7 0 0  
サ イ ズ ：L 1 3 0 W 1 4 5 H 3 5 0 m m

穴  数 ： 7  穴

入  数 ： 4  台  入

マ カ ロ ン 用

A X - S
1 1 3 9 3 1 0 0  
サ イ ズ ：L 3 3 5 W 4 6 H 1 0 5 m m

穴  数 ： 9  穴

入  数 ： ５  台  入

＊ 解 凍 時 間 は 目 安 で す 。 　 ※ 製 造 上 の 理 由 に よ り 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。

  Do uble Fl avore d M ac aro ns  

Le m o n & R a s p b e r r y

レ モ ン ＆ ラ ズ ベ リ ー

マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 0 2 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 4 2 0

V a nill a & C h e r r y

バ ニ ラ ＆ チ ェ リ ー

マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 0 4 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 4 4 0

C h o c ol at e & B a n a n a

チ ョ コ レ ー ト ＆ バ ナ ナ

マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 0 5 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 4 5 0

Ci n a m m o n & G r e e n A p pl e

シ ナ モ ン ＆ グ リ ー ン ア ッ プ ル

マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 0 6 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 4 6 0

M a n g o & C o c o n ut s

マ ン ゴ ＆ コ コ ナ ッ ツ

マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 0 7 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 4 7 0

H a z el n ut s & C a r a m el

ヘ ー ゼ ル ナ ッ ツ ＆ キ ャ ラ メ ル

マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 0 8 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 4 8 0

O r a n g e & C h o c ol at e

オ レ ン ジ ＆ チ ョ コ レ ー ト

マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 0 9 0

ミ ニ マ カ ロ ン

1 1 3 0 2 4 9 0
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Les P ftits C ho rt Croq u a nts
プ チ シ ュ ー ク ロ カ ン

ク ッ キ ー 生 地 を 乗 せ て 焼 き 上 げ た プ チ シ ュ ー に ク レ ー ム を 2 層 に 絞 り ま し た 。

底 に は プ ラ リ ネ フ ォ ユ テ ィ ー ヌ の 層 を 敷 い て 、 サ ク サ ク し た 食 感 も 楽 し め ま す 。

冷 蔵 庫 で 4 時 間 * 解 凍 す る だ け で お 召 し 上 が り い た だ け ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 5 ヶ 月 ］

Les C aroli nes H a n d Cr a fte d
ミ ニ エ ク レ ア

素 材 に こ だ わ り 、 ひ と つ ず つ 手 作 業 で 作 っ た ミ ニ エ ク レ ア 。

有 名 フ ラ ン ス 人 パ テ ィ シ エ と の コ ラ ボ レ ー シ ョ ン に よ っ て 作 ら れ ま し た 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 5 ヶ 月 ］

サ イ ズ ： φ 4 0 H 3 0 m m

重  量 ： 1 7 - 1 8 g

入  数 ： 6 0 入 （ 6 × 1 0 ）

サ イ ズ ：L 6 0 W 2 5 H 2 5 m m

重  量 ： 1 3 - 1 5 g

入  数 ： 7 2 入 （ 6 × 1 2 ）

ク レ ー ム

パ ー ト ・ ド ・ フ リ ュ イ

ク レ ー ム 1

ク レ ー ム 2

シ ュ ー

ク ッ キ ー 生 地

プ ラ リ ネ フ ォ ユ テ ィ ー ヌ

チ ョ コ レ ー ト シ ェ ル

ガ ナ ッ シ ュ

フ ル ー ツ ゼ リ ー

W : 2 4 m m
L : 6 2 m m

H : 1 0 m m

冷 蔵 庫 で 8 時 間 * 解 凍 後 、 開 封 し て く だ さ い 。 解 凍 の 際 、 グ ラ ッ サ ー ジ ュ が

下 を 向 く よ う に 冷 蔵 庫 に 入 れ る と 、 表 面 の 結 露 を 防 げ ま す 。

実 物 大

※ 製 造 の 都 合 上 、 3 0 ケ ー ス 以 上 ご 注 文 の 場 合 は 3 か 月 前 ま で に ご 相 談 く だ さ い 。

D o u bl e R a s p b e r r y
1 1 3 2 3 1 1 0

ダ ブ ル ラ ズ ベ リ ー 

D o u bl e C h o c ol at e
1 1 3 2 3 1 2 0

ダ ブ ル チ ョ コ レ ー ト

C a s si s & V a nill a
1 1 3 2 3 1 3 0

カ シ ス ＆ バ ニ ラ

N utt y C a r a m el & V a nill a
1 1 3 2 3 1 4 0

ナ ッ テ ィ ー キ ャ ラ メ ル ＆ バ ニ ラ 

M a n g o & P a s si o n F r uit
1 1 3 2 3 1 5 0

マ ン ゴ ＆ パ ッ シ ョ ン フ ル ー ツ 

V a nill a
1 1 3 0 3 0 1 0

バ ニ ラ

C h o c ol at e 
1 1 3 0 3 0 2 0

チ ョ コ レ ー ト

L e m o n
1 1 3 0 3 0 6 0

レ モ ン

R a s p b e r r y
1 1 3 0 3 0 8 0

ラ ズ ベ リ ー

S alt e d c a r a m el
1 1 3 0 3 0 9 0

塩 キ ャ ラ メ ル
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Les T a ftes P a rtio n
タ ル ト パ ッ シ ョ ン

チ ョ コ レ ー ト で コ ー テ ィ ン グ し た タ ル ト 生 地 を 使 っ て プ テ ィ フ ー ル を 作 り ま し た 。

解 凍 後 も サ ク サ ク 感 が し っ か り と 残 り ま す 。

冷 蔵 庫 で 4 時 間 * 解 凍 す る だ け で お 召 し 上 が り い た だ け ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 5 ヶ 月 ］

P ftit C heese C a ke
プ チ チ ー ズ ケ ー キ

ジ ェ ラ ー ル ・ デ ュ ボ ワ の ス ペ シ ャ リ テ ィ を ミ ニ サ イ ズ で 作 り ま し た 。 底 に 敷 い た 生 地 の 食 感 と

4 種 類 の チ ー ズ ケ ー キ の フ レ ー バ ー を お 楽 し み い た だ け ま す 。

冷 蔵 庫 で 1 2 時 間 * 解 凍 す る だ け で お 召 し 上 が り い た だ け ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 5 ヶ 月 ］

入  数 ： 7 2 入 （ 6 × 1 2 ）

C a r a m el Al m o n d
1 1 3 2 1 0 1 0

キ ャ ラ メ ル ア ー モ ン ド 

サ イ ズ ： φ 3 7 H 1 6 m m

重  量 ： 1 2 - 1 3 g

L e m o n
1 1 3 2 1 0 2 0

レ モ ン 

サ イ ズ ： φ 3 7 H 1 2 m m

重  量 ： 1 2 - 1 4 g

P e a r C h o c ol at e
1 1 3 2 1 0 3 0

ペ ア チ ョ コ レ ー ト 

サ イ ズ ： φ 3 7 H 1 6 m m

重  量 ： 1 0 - 1 2 g

A p pl e V a nill a
1 1 3 2 1 0 4 0

ア ッ プ ル バ ニ ラ 

サ イ ズ ： φ 3 7 H 2 2 m m

重  量 ： 1 7 - 1 9 g

C h o c ol at e P r ali n e
1 1 3 2 1 0 5 0

チ ョ コ レ ー ト プ ラ リ ネ 

サ イ ズ ： φ 3 7 H 2 0 m m

重  量 ： 1 2 - 1 4 g

A p ri c ot Al m o n d
1 1 3 2 1 0 6 0

ア プ リ コ ッ ト ア ー  モ ン ド  

サ イ ズ ： φ 3 7 H 2 2 m m

重  量 ： 1 3 - 1 5 g

サ イ ズ ： φ 3 5 H 2 0 m m

重  量 ： 1 7 - 1 8 g

入  数 ： 6 0 入 （ 6 × 1 0 ）

＊ 解 凍 時 間 は 目 安 で す 。 　 ※ 製 造 上 の 理 由 に よ り 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。

N e w Y o r k
1 1 3 2 9 0 1 0

ニ ュ ー ヨ ー ク

M a r bl e
1 1 3 2 9 0 2 0

マ ー ブ ル

C a r a m el
1 1 3 2 9 0 3 0

キ ャ ラ メ ル

C h o c ol at e
1 1 3 2 9 0 5 0

チ ョ コ レ ー ト

Arr a n g e m e nt
I m a g e
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A ftis a n Bre a d
ア ル テ ィ ザ ン ブ レ ッ ド ロ ー ル

フ ラ ン ス 産 の 小 麦 粉 を 1 0 0 % 使 用 し 、 手 作 業 で 分 割 ・ 成 形 し た 焼 成 冷 凍 の プ テ ィ パ ン で す 。

常 温 で 4 5 分 〜 1 時 間 * ほ ど 解 凍 し 、2 2 0 〜 2 4 0 ℃ の オ ー ブ ン で 蒸 気 を 入 れ て 、

1 分 * ほ ど 温 め 直 す と 美 味 し く 召 し 上 が れ ま す 。

［ 賞 味 期 限 ： 冷 凍 1 2 ヶ 月 ］

Mi ni b a g u ett e
1 1 4 0 1 0 1 0

ミ ニ バ ゲ ッ ト 

重  量 ： 3 7 g

入  数 ： 5 0  入

※ 製 造 の 都 合 上 、 3 0 ケ ー ス 以 上 ご 注 文 の 場 合 は 3 か 月 前 ま で に ご 相 談 く だ さ い 。

※ 製 造 上 の 理 由 に よ り 、 商 品 の サ イ ズ 、 重 量 に は 若 干 の 誤 差 が 生 じ る 場 合 が ご ざ い ま す 。 ＊ 解 凍 時 間 は 目 安 で す 。

Mi ni b û c h e
1 1 4 0 5 0 1 0

ミ ニ ブ ッ シ ュ 

重  量 ： 3 5 g

入  数 ： 5 0  入

Mi ni b û c h e s ei gl e
1 1 4 0 5 0 2 0

ミ ニ ブ ッ シ ュ ・ セ ー グ ル 

重  量 ： 3 6 g

入  数 ： 5 0  入

B ri o c h e c u b e
1 1 4 0 3 0 1 0

ブ リ オ ッ シ ュ キ ュ ー ブ 

重  量 ： 2 0 g

入  数 ： 6 5  入

O at c u b e
1 1 4 0 3 0 2 0

オ ー ト キ ュ ー ブ 

重  量 ： 2 9 g

入  数 ： 6 5  入



2 0 2 1 0 7 _ 0 0 0 0

ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル は 1 9 9 1  年 ス イ ス 人 パ テ ィ シ エ ジ ェ ラ ー ル ・ デ ュ ボ ワ が 香 港 に 開 い た ブ ー ラ ン ジ ュ リ ー ・

パ テ ィ ス リ ー で す 。 現 在 は フ ィ リ ピ ン ・ ク ラ ー ク 市 に 新 た に 設 立 し た 工 場 よ り 世 界  4 0 カ 国 以 上 に 製 品 を

輸  出 し て い ま す  。

ク ラ ー ク 工 場 で はI S O や H A C C P な ど 多 く の 国 際 衛 生 基 準 を ク リ ア し な が ら 、 ス タ ッ フ が 手 作 り に

こ だ わ っ た 製 品 作 り を 行 っ て い ま す 。 小 麦 粉 、フ ル ー ツ ピ ュ ー レ 、 バ タ ー を フ ラ ン ス か ら 自 社 で 直 輸 入 す る

な ど 材 料 に も こ だ わ り 、 手 作 り だ か ら こ そ 可 能 な ラ イ ン ナ ッ プ を 生 み 出 し 続 け て い ま す 。 そ の ク オ リ テ ィ か

ら 、 効 率 化 と 品 質 向 上 を 求 め る 多 く の シ ェ フ た ち に ご 愛 用 い た だ い て い ま す 。 ま た す べ て の 製 品 が

H A L A L に 対 応 し て い る こ と も 、 世 界 中 で 使 わ れ る 理 由 の ひ と つ で す 。

ジ ェ ラ ー ル を 中 心 と し た ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル の 開 発 チ ー ム は 、 時 に 有 名 フ ラ ン ス 人 パ テ ィ シ エ も 参 加 し 、

世 界 か ら の ご 要 望 を 聞 き な が ら 、 皆 様 に と っ て 付 加 価 値 の 高 い 製 品 を 常 に 生 み 出 し て い ま す 。2 0 1 8  年

か ら は フ ィ リ ピ ン ・ ダ バ オ 産 カ カ オ 豆 の み を 使 用 し た カ カ オ 分 6 9 ％ の ク ー ベ ル チ ュ ー ル を 使 っ た チ ョ コ レ ー ト

製 品 の 製 造 を 開 始 し ま し た 。

製 品 へ の こ だ わ り だ け で は な く 、 カ カ オ 農 家 と の フ ェ ア ト レ ー ド や 、2 0 1 5  年 に 設 立 し た ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル

基 金 で の 若 者 に 向 け た 製 菓 製 パ ン 学 校 の 設 立 な ど 、フ ィ リ ピ ン 現 地 へ の 貢 献 も 多 く 行 っ て い ま す 。

ま た 世 界 の 環 境 保 護 に も 注 力 し 、 工 場 の ソ ー ラ ー パ ネ ル 化 に 加 え 、 ラ ロ ー ズ ノ ワ ー ル 製 品 の ブ リ ス

タ ー ト レ イ を 従 来 の P E T  樹 脂 製 か ら 環 境 に や さ し い 生 分 解 性 樹 脂 製 に 順 次 変 更 し て い き ま す 。


