
�������

�����

������

�����

�����

Ancient Cereals

古くは新石器時代、メソポタミア地方で始まったパン作りのなかで
最古の小麦が品種改良により現代小麦の原種へと派生したと記録されています。

数世紀に渡り「忘れられた穀物」とされてきた古代穀物を
現代に蘇らせました。

ヴァルトコルン アンシエント シリアルズ

自生種を栽培した、品種改良をしていない穀物をお手軽に 

契約農家との
取り組みにより、

安定的な供給が可能に
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ミックス粉加工により、
品質の安定化と

作業効率の向上に貢献
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原材料の
サワー粉末やグルテンも
古代穀物で作るこだわり 

原材料名 小麦全粒粉、ライ麦全粒粉、小麦グルテン、スペルト小麦粉、
ヒトツブ小麦粉、エンマー小麦粉、きび、亜麻仁、ひまわりの種、
発酵種（小麦、スペルト小麦）、砂糖、ビートファイバー、食塩、菜種油、
大麦麦芽粉末、ハチミツ／V.C、酵素

名　称 製パン用材料

商品情報 荷姿：15kg　原産国：ドイツ　
賞味期限：製造後270日






