
クレーム

パート・ド・フリュイ

クレーム1

クレーム2

シュー

クッキー生地

フォユティーヌ

Non Paint Macarons
ノンペイント マカロン

ご好評いただいているラ ローズ ノワールのマカロンに、ペイント無しタイプが新たな
味と共に仲間入り！ノンペイントマカロンは自然由来の色素を使用しております。

［賞味期限：冷凍18ヶ月］

11301610

Cherry
チェリー

11301630

Hazelnut
ヘーゼルナッツ

11301620

Milk Chocolate
ミルクチョコレート

11301640

Pistachio
ピスタチオ

マカロンは未開封のまま冷蔵庫に

移して、10時間*解凍してください。 サイズ：φ40mm
重 量：15-17ｇ
入 数：72入（9×8）

New!

New!

※ ほとんどの工程を手作業で作っているため、商品のサイズ、重量には若干の誤差が生じる場合がございます。　※ 製造の都合上、30ケース以上ご注文の場合は3か月前までにご相談ください。　＊解凍時間は目安です。

Sable Breton
サブレ ブルトン

厳選されたフランス産の高品質なAOPバターを使用した、サブレ生地の
デザートが新登場！完成品としてそのまま提供、半製品としてアレンジも可能。

メニュー展開をより豊かに、より自由に演出できます。
［賞味期限：冷凍18ヶ月］

11292000

Mini Round
ミニラウンド(丸)
サイズ：φ35 H9mm
重 量：4.5-5.5g
入 数：210入(42×5)

11291000

Mini Éclair 
ミニエクレア
サイズ：L54 W28 H7mm
重 量：6-7g
入 数：180入(36×5)

11293000

Mini Square
ミニスクエア
サイズ：L33 W33 H9mm
重 量：5-6g
入 数：210入(42×5)

製品に使用している
バターはAOP認証を

取得しています。

9個ずつ解凍
可能。品質保護にも
ディスプレイにも最適
なパッケージ！

Arrangement
Image
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マカロンサブレブルトンユニーク
新商品の
製造工程
はコチラ

 Les Milles Feuilles Tartes
ミルフィーユタルトシェル
人気のミルフィーユタルトシェルに、これまでにない

形とサイズが新登場！料理からデザートまで、
シェフのイマジネーションをより一層引き出します。

［賞味期限：冷凍18ヶ月］

11276000

Square Small
スクエア (四角) 小
サイズ：L56 W56 H14mm
重 量：9-11g
入 数：80入(16×5)

11277000

Square Large
スクエア (四角) 大
サイズ：L71 W71 H18mm
重 量：16-18g
入 数：45入(9×5)

11279000

U-nique Mini
ユニーク ミニ
サイズ：L47 W20 H16mm
重 量：3-4g
入 数：240入(40×6)

11278000

U-nique
ユニーク
サイズ：L95 W36 H27mm
重 量：13-15g
入 数：64入(16×4)

New!

※ ほとんどの工程を手作業で作っているため、商品のサイズ、重量には若干の誤差が生じる場合がございます。　※ 製造の都合上、30ケース以上ご注文の場合は3か月前までにご相談ください。

Arrangement
Image

─　AOPとは　─

AOP（Appellation d’Origine Protégée） とは原産地呼称保護のことで、ある特定の

地理的領域において、認められたノウハウに沿って生産・加工・調整された農産物および

食品にのみ付与される欧州の認証です。（フランスのAOCと欧州で同等レベル）

製品に使用している
バターはAOP認証を

取得しています。
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